Gastroconsult &

TREUHAND FUR HOTELLERIE & AESTALURATION

GastroTime 1.3 2013

Neuerungen in dieser Version:

1.Anzahl von bezahlte Ferientage, verfligbar wenn der laufenden Monat ein Vertrags-
Ende enthalt

&% Berahlte Arbeitszeit pro Mitarbeiter = B
Monat novembre 2013 2 Mitarbeiter Durant Peter -

Bezahlte Ferentage (Verrags-Ende) b

bezahlte Feietage 15

bezahlie Ruhetage 0

bezahite Uberstunden 6:00

bezahlte Stunden am Anfang oder Ende einer Nachtschicht  1:30

[ﬂ Speichem ] [ Schiliessen




2.Schnittstelle von GastroTime zum Lohnprogramm GastroSocial@net

Datei  Parameter Exp

Y

orte  Hilfe

51

&% Export zu GastroSocial

-l

- Yo—en

= |
Monat novembre 2013 : Ambeitszeiterfassung Rapporte
(= Speichem | Annuliere
[ ok [ Amnliern !
F
Tiame Dirart .r@ Neuer Vertmg ” I Vetrag loschen ]
Vomame Peter sept. 2013 |
- o Eirtrittsdatum 101.09.2013 @+
Adresse Grand Rue 1000 SEAE T
: Austrittsdatum 3012013 |
PLE /Ot 3000 Beme [ ]
Bereich Cuiising o
Geburtsdatum 2111195 [E~
D Zeiterfassuna 000123 Typ des Mitarbeiters I‘ul'gjjzeﬁ ,‘
< Mitarbeiter Lohnprogramm (D £3564 > Nachtschicht Iﬂeg__elméssjg ']
[7] Zusatzliches Ertgeld von 10% fir gelsistete Stunden am Arfang oder Ende der Nachtschich|
Wochenstunden 4200
Ferertage 3B

Der Mitarbeiter untediegt den L-Gav hat Anspruch auf 35 Kalendertage Ferien pro-Jahr Minimum.




3. Import von der Zeiterfassung: Anfangsstunden durch nachste Stunde korrigieren

.ﬁﬁ!ﬂ?ﬂ_r_lmﬂderzﬁﬂﬂr_fa@m_ ;. —— =[] = |
Abnf der Stempeluhren Daten
Zetterfassung (Stechubr)  Jetzter Abnf Alueller Stand
Kitchen 100520130947 & Altualisient {via LSB-Stick)
Hotel 10.05201308:47 & Adualisiet

via USB-Stick |

| & Datenabnd einer Stempelur

Von lind & ma 2013 [Dv nach vended 10 ma 2013 [~
@ Aller Angestelten des Beticbes

e E—
e —

Datum Mitarbefier Anfang Ende Anfang Ende Anfang Ende
+” | 06.05.2013 | Duport Pieme | 910 11:57| 13:16| 15:00
2. [10.05.2013 | Duport Pieme | 9:07| 11:50| 15:00| 19:00
5 [10.05.2013 | Durand Jean 5:08 | 1215| 16:00

mElE
=

n durch nachste Stunde komgieren  9:30

Legende

'} Diese Zeile hat einen Fehler. Sie missen komgieren bevor Sie importieren
" Die Zeterfassung dieses Diatum und Mitarbetter ist identisch mit den Daten disser Linie.

[F=] Anderungen speichem | [ Schlessen |

(162 mport der Auswahl in die Atbeitsze

==



4. Planung: das N/A Zeichen in der orange farbigen Arbeitszeitspanne bedeutet dass
diese noch nicht geplant ist.

Datei  Parameter Exporte  Hilfe

FRrEH 50 S

ﬁ_ Personalverwaltung .n.“’ Planung .ﬂrlmilszr.ﬂu’fm B Rapporie
B)] 231023 B (D) [Servies ~| (52 Diese Woche kepieren | |12 Einsetzen [ Sesicten | [ Anuliesn |
Mantag 21102013 Totsl D5 [o5 [or o8 Jos [io [n 12 13 P4 15 16 17 18 13 20 21 |2 [ 24 o o2 o3
Schmid Menika 0:00 o Ruhetag % : Ruhetag H
Test Anne 8:20 E 4:20 : i 4:00
‘weiss Ursula 0:00 : s : : it i
‘wiyss Silvia 0:00 £ Ni& | 5 A
Dienstag 22702013 Total [05 06 o7 [0 o3 [io 11 [i2 [13 [i4 [1i5 [i6 [i7 [18 [183 [a0 o1 2 [ [ea Joi o2 3
Schmid Monika 0:00 : Ruhetag i H Fuhetag H
Test Anne 600 i 6:00 5
‘Weiss Ursula 0:00 H A : : MNI&
infyss Silvia 0:00 5 Ni& : g s i
Mitwoch 23102013  Tetsl [05 06 o7 o8 [os o [ [12 [13 [ie4 [15 [16 [i7 [z Jis [o0 o1 2[5 24 o1 o2 [o3
Schmid Maonika 3:30 P00 i 230 : i 5:00 i
Test Anne 820 : 420 : ; 400 :
weiss Ursula 0:00 i A : i LIS i
‘wiyss Silvia 0:00 £ [T 3 : s i
Donnerstsg 24102013 Total [05 06 o7 [o8 [os o [i1 [i2 [13 Jie¢ [15 [i6 [i7 e Jis Joo o1 2 3 [ea Joi o2 [oa
Schmid Monika 9:30 SR 4 230 : : 5:00 3
Test Anne 8:20 i 420 i i 4:00 4
Weiss Ursula 0:00 3 NiA 2 B A 1
‘whyss Silvia 0:00 § /A 3 8 NI {
Freitag 25.10.2013 Totsl [05 [0 [or [og o3 [0 [n [12 13 14 [15 [6 17 18 13 20 o1 [z [ Ja4 oi oz o3
Schmid Menika 9:30 L ral L 230 : i 5:00 :
Test Anne 8:20 E 4:20 : i 4:00 3
‘wigiss Ursula 0:00 : s : : ity
‘wiyss Silvia 0:00 H A i H I

5. Absenz-Verwaltung: verschiedene Absenzen zu verschiedene Zeitpunkten erfassen

o =
& Absenz = | B X
Anfang 01042013 B~ Ewe 30042013 [~ Miabeter |Dupont Prams -

Typ Anfang Ende Periodisch Satz =
(3¢ i) Ruhetag 01.042013 | 14.04.2013 | Alle Dienstage 50% | 2
[3¢)[@) Ruhetag 14042013 |14.04 2013 | Ale Matwoche | 100% |
(3¢ |(dh] Ferien |15.04.2013 |30.04.2013 | Afe Tagen | 100% | =
Meue Absenz
B ) r -
|| Arfang 08.04 2013 = Pesipdisch tﬂe Tagen =i
[ G .
Satz (%) | 100 -
| Kmieen |
|
L R -




6. Ausnahmen verwalten

== = —|—_ — — = .
3 - Absenz = | (=] 23 |

- w - ——
Date =

Ausnahmen_ |

16.04.2013
17.04.2013
18.04. 2013
19.04.2013
20.04.2013
21042013
22042013

—
=

RRERRRIKE

7. Mdglichkeit Absenzen einzuftigen, die in Konflikt eintreten (z. B. fur Ferien, die in
den Konflikt mit von langer Dauer Abwesenheiten eintreten).

GastroTime 1

| o Die Gesamtzahl der Absenzen einen der betroffenen Tage uberschrittet
&[g die 100 %. Das sind die schon bestehenden Absenzen fir diese Periode

[ ®13,05.2013 - 13.05.2013, Ruhetag, Alle Tagen, 100%
©14.05.2013 - 14,05.2013, Ruhetag, Alle Tagen, 100%

Woellen Sie Ausnahmen hinzufiigen, um diese hinzuzufigen?

©13,05.2013 - 19.05.2013, Ferien, Alle Tagen, 100%

[ Bl ] [(fNen¥ )

l‘j’ e — e ——




8. Neue Datei Leiste auf den verschieden Rapporte

Datei  Ansicht Hintergrund

BNEHE oS0 e a we [~ & -2 @~

Monatliche Zusammenfassung

Arbeitgeber Gastroconsult SA
Monat: August 2013

Berechnung der Ruhetage
Anrechtauf Ruhetage firden laufenden Monat:
+\Varmonats-Saldo des Anrechts auf Ruhetage:

-bereits bezogene Ruhetage:

9. Verschiedene Zeiterfassungsfelder

Donnerstag = Impaort der
13.06.2013 = Planung
Arfang Ende s
500 1100 |[=
11:10 | 13:50
18:00 | 20:00 | -
Total Fausenzet ausseralb der
Mahlzeten
Morgenessen Mittagessen Abendessen

0:30

Keine Absenz




10. Automatische Aktualisierung: GastroTime ist mit einem automatischen
Aktualisierungssystem ausgertistet. Dieses System Uberprft die Anwesenheit
einer neuen Version dank Ihrer Internet-Verbindung.

ﬁ Eine neue Version von GastroTime is verfiighar!

GastroTime 1.3.28.0 ist jetzt verfagbar (aktuell installiert ist 1.3.27.0}). Mochten
Sie die Aktualisierung jetzt herunter laden?

Release Informationen:

Nouvelle version disponible

Neue Version verfligbar

MNuova versione disponibile

Mew version available

Installieren

Team GastroTime
Saignelégier, November 2013



